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Liebe Freunde, liebe Gäste,

gemeinsam verbindet uns eine Leidenschaft – der Genuss. Die Freude 

an einer guten Zigarre, edlen Spirituosen, kostbaren Weinraritäten 

und exzellenter Kulinarik.

Genau aus diesem Grund entstand eine außergewöhnliche Idee. 

Die drei kreativen Köpfe Erwin Fender, Kolja Kukuk und Jörn Brattke 

saßen bei einem guten Glas Wein und einer Zigarre in der Skybar 

2100. Aus dem Wunsch, einen unvergesslichen Abend mit Freunden 

zu verbringen, entstand „Mountain on Fire“.

Die atemberaubende Kulisse der Ötztaler Bergwelt begeistert nicht 

nur Skifahrer und die Zuseher des James Bond Films „Spectre“. 

Sie dient nun auch als Kulisse für dieses einzigartige Genuss- und 

Zigarren-Event. Schnell konnten wir die volle Begeisterung von 

Freunden und Partnern wecken. Gemeinsam wurde ein spannendes 

und abwechslungsreiches Programm organisiert.

Unsere Passion – euch Außergewöhnliches zu bieten! So stehen die 

Tage von „Mountain on Fire“ unter dem Motto: genießen – chillen – 

erleben – staunen – entspannen – gustieren – feiern.

Lasst euch begeistern und verzaubern!

Wir freuen uns auf euch.

Dear friends and valued guests,

we have one passion that connects all of us - indulgence of any kind.

The love for a good cigar, fine spirits, sumptuous wine rarities and 

excellent culinary experiences.

For this reason alone an extrordinary idea was born. The three 

creative minds Erwin Fender, Kolja Kukuk and Jörn Brattke sat 

together with a good glass of wine and a great cigar at the Skybar 

2100. Out of the wish to create a remarkable night of indulgence, 

„Mountain on Fire“ was created.

The breathtaking backdrop of the Ötztal mountains is not only che-

rished by skiers and fans of the James Bond movie „Spectre“. 

It will now also host this one of a kind cigar and indulgence event. 

We quickly generated a lot of interest from friends and partners. 

Together a spectacular and varied program was organiszed.

Our passion - to deliver the extraordinary to you! Through this, the 

days of „Mountain on Fire“ fall under the motto: enjoyment • chilling 

• adventures • amazement • relaxation • indulgence • partying

Be amazed and enchanted!

We are excited to have you.
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Aston Martin

Abb. ist Symbolfoto. Normverbrauch ab 9,9 l/100 km kombiniert, CO2 ab 230 g/km

Der als Coupé oder Volante erhältliche 
DB11 verbirgt seine große Kraft diskret 
unter einer eleganten Karosserie und 
kombiniert die zeitlosten Qualitäten 
eines Gran Turismo mit der Präzision 
eines Sportwagens von noch nie 
dagewesener Fahrleistung.

Das Team von Aston Martin Wien freut sich, Ihnen den neuen DB11 
im größten Schauraum Europas präsentieren zu dürfen.

ASTON MARTIN WIEN
British Luxury Cars GmbH 
Faradaygasse 1, 1030 Wien
+43 (0) 1 89 07 007
www.astonmartin-wien.at

DER NEUE ASTON MARTIN DB11
Das Herz von Aston Martin. 

ASTON MARTIN SALZBURG
British Luxury Cars GmbH 
Aigner Straße 57-61, 5020 Salzburg
+43 (0) 1 89 07 007
www.astonmartin-salzburg.at
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Adorini

adorini humidors ·  Gebr. Spohn GmbH ·  Kaiser-Wilhelm-Ring 12  ·  50672 Cologne  ·  Germany

   
   

phone: +49 2218000 94-20
fax: +49 2218000 94-25 

www.adorini.com    
info@adorini.com   fb.com/adorinihumidor
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Cigar Rights of Europe

CigarRightsOfEurope.com

FIGHT FOR YOUR RIGHT

TO ENJOY PREMIUM

CIGARS!

JOIN THE MOVEMENT!
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Easily find and directly book online fully crewed high-end yachts.
M Yachts - The charter platform for ultimate yacht experiences designed by you!
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RÜCKFRAGEHINWEIS:

Weingut Josef Tesch GmbH
Herrengasse 26
7311 Neckenmarkt
Tel.: +43 (0)2610 43610
Mail: titan@tesch-wein.at
www.tesch.at

WEIN ALS BERUF UND BERUFUNG

Die Familie Tesch hat es sich zum Beruf und zur Berufung 
gemacht, exzellente Weine zu vinifizieren. In der Gemein-
de Neckenmarkt im Mittelburgenland mit ihren tiefgrün-
digen, lehmhaltigen Böden findet sie dafür die besten 
natürlichen Voraussetzungen. Und dennoch bestimmen 
nicht nur Terroir und Klima die Qualität eines Weines. Da-
rüber hinaus braucht es ein harmonisches Zusammenspiel 
von handwerklichem Wissen, Erfahrung und intensiver Ar-
beit, um Weine höchster Güte zu erzeugen. Diese „Winzer-
kunst“ ist für Familie Tesch mehr als „nur“ Arbeit. Für sie ist 
es Ausdruck von Lebensfreude und Lebenskultur – und das 
schmeckt man auch: in exzellenten Weinen, die den Charak-
ter von Region und Traube verflüssigen.

FAMILIE TESCH: EINE WINZERFAMILIE MIT TRADITION

Wie es sich für einen Familienbetrieb gehört, wird das Wein-
gut Tesch von der gesamten Familie bewirtschaftet. Den 
Grundstein des Erfolgs legte Josef (Pepi) Tesch bereits in 
den 1970er Jahren, als er kleine Mengen vom Blaufränkisch 
kelterte, die große Anerkennung fanden. Mit viel Leiden-
schaft und Feingefühl hat der Rotweinvisionär das famili-
eneigene Weingut zum Erfolg geführt. Seit dem Jahrgang 
1997 erfolgt die Vermarktung wieder in Flaschen und der 
Name Tesch erlebt seither eine unglaubliche Renaissance. 
Pepi Tesch hat mittlerweile die Kelleragenden an seinen 
Sohn Josef (Joe) Tesch übergeben. Der junge Winzer und 
Kellermeister bringt neuen Schwung in das Weingut, ohne 
dabei auf seine Wurzeln zu vergessen. Deshalb sieht auch 
er sich dem Mittelburgenland verpflichtet und setzt auf Au-
thentizität. So entstehen Weine höchster Qualität, in denen 
man die enge Verbundenheit zur Region schmecken kann.

UNBEDINGTE QUALITÄT:  
VOM WEINSTOCK BIS ZUR FLASCHE

Die Weingärten der Familie Tesch umfassen insgesamt rund 
23 Hektar an den Ausläufern des Ödenburger Gebirges. Bis 
zu 70 Jahre alte Rebstöcke mit regionstypischen Sorten ge-
deihen in den Weingärten am Hochberg, Weisser Weg und 
weiteren Lagen. Die Bodenbeschaffenheit ist vielschichtig 
und jeder Weingarten hat sein eigenes Mikroklima und 
seine Besonderheiten. Durch sortentypischen und klaren 
Ausbau werden gerade diese Unterschiede und Typizitä-
ten in den Weinen von Tesch hervorgebracht. Mit rund 60 
% spielt die Sorte Blaufränkisch anteilsmäßig die Haupt-
rolle in den Weingärten der Tesch’s. Die naturnahe Pflege, 
die Ertragslimitierung für qualitativ beste Trauben und die 
behutsame Handlese bilden die Basis für die erstklassigen 
Weine. Im Weinkeller kommt schließlich modernste Technik 
zum Einsatz, um Funktionalität, Effizienz und Sauberkeit 
zu gewährleisten. Die temperaturkontrollierte Maischever-
gärung erfolgt in Edelstahltanks sowie in Holzgärständern, 
um einen optimalen Gärverlauf zu erzielen. Nach der Pres-
sung werden die fertig vergorenen Rotweine zur Reifung 
in Barriquefässer gefüllt. Erst dadurch finden die Tesch-Rot-
weine ihre Harmonie und bilden Charakter. 
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40 BIS 60 JAHRE ZEIT FÜR VERWURZELUNG,  
WACHSTUM UND ENTFALTUNG EINES GANZ  
BESONDEREN WEINCHARAKTERS.

IM WEIN SPIEGELT SICH UNSER LEBEN. 
LEIDENSCHAFT UND EINSATZ LIEGEN IN SEINER 
ENTSTEHUNG – HEITERKEIT, GENUSS UND 
GLÜCK IN SEINER BESTIMMUNG!

Wenn Weinkenner und -liebhaber wie die Teschs und  
Erwin Fender aufeinandertreffen, entstehen unwei-
gerlich neue vinophile Ideen. Ihnen ist nicht nur die 
große Liebe zu erlesenen Weinen, sondern auch die 
tiefe Verbundenheit zum burgenländischen Terroir 
gemein. Und so entstand 2007 die Idee, die gemein-
same Gesinnung in einem ganz besonders edlen Trop-
fen zu verflüssigen und schmeckbar zu machen.

Was lag näher, als diesem Wein aus 100 % Blaufrän-
kisch Trauben auch einen ganz besonderen Namen zu 
geben: PATRIOT. Ein Wein, der hält was er mit seinem 
Namen verspricht und den Charakter unseres Terrois 
widerspiegelt: kräftig, charaktervoll, einzigartig!

TIEF VERWURZELT IN DER KRAFT DER NATUR  

Mit 40 bis 70 Jahren haben unsere Rebstöcke bereits 
ein beachtliches Alter. Kraft und Stärke die man in 
den Blaufränkisch Trauben schmeckt und sich im Pa-
triot widerspiegeln. Tief im kristallinen Verwitterungs-
schiefer verwurzelt, liefern die Rebstöcke die wich- 
tigen Inhaltsstoffe für das einzigartige Aroma, das den 
Patriot zu einem ganz besonderen Wein macht.

Nach der offenen, kontrollierten Maischevergärung 
wird der Patriot in neuen, kleinen französischen  
Eichenfässern ausgebaut. Im 225-Liter-Barriquefass 
geben wir ihm bei optimalem Luftaustausch 30 bis 36 
Monate Zeit um Komplexität und dichte Struktur zu 
entwickeln.
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höchstem Genußfaktor
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4 x Golden League Sieger
(in Asia-Wine Trophy, Berliner-Winetrophy & Portugal-Wine Trophy)

(2017, 2016, 2015, 2014)

7 x Bester Produzent Österreich
 (Berliner Weintrophy 2017, 2016, 2015, 2014, 2011, 2010, 2008)

6 x Landessieger
3 x Salonsieger

(Gruppe Cuvee Rot) 

 

Robert und Marietta Keringer zeigen mit ihren 
gehaltvollen Weinen das großartige Potenzial der 
Weinbauregion rund um den Neusiedler See. Sie 
sorgen dabei immer wieder für „welt-rekord-
verdächtige“ Überraschungen.

Erst im März des vergangenen Jahres wurde eine 
in Deutschland hergestellte Glasflasche, welche 
mit 1590 L Inhalt als die größte Glasweinflasche 
der Welt gilt, als Weltrekord zertifiziert. Der darin 
eingefüllte Wein, 100 Days Zweigelt 2015, vom 
Weingut Keringer,   in Bester Qualität, reift wie 
schon der Name verrät 100 Tage mit Schalen und 
Kernen auf der Maische.
Der Topwein nennt sich Massiv. Diese Art von 
We in  i s t  l im i t i e r t  und  in  gu ten  und  
außergewöhnlichen Erntejahren in Rot und Weiß 
erhältlich.

Die Weine finden sich im Verkaufsprogramm des 
gehobenen Fachhandels, im in und Ausland, 
ebenso, wie auf den Karten der gehobenen   
Gastronomie und Hotellerie.  Weitere Infos zu 
Weinen, Prämierungen, Bezugsquellen, Stil und 
Ausbauverfahren unter www.keringer.at
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Auf der Rennstrecke geboren.
Für die Piste gebaut.
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be faster.

rent faster.

✓ Skidepot gratis bei allen drei Talstationen*
✓ Gratis Umtauschmöglichkeit in 10 Fil ialen
✓ 7 Tage fahren – nur 6 zahlen
✓ Gratis Storno und Geld retour 
✓ Täglich gratis Skiservice für Leihausrüstung 
✓ Neuheiten der Saison
✓ Kinder bis 10 Jahre gratis**
✓ Jugendliche bis 14 Jahre zum halben Preis
✓ Kinderhelme gratis
✓ Gratis Internetzugang in allen Fil ialen in Sölden
✓ Abholservice: Bei Anruf Abholung Gratis! Tel .: +43 664 / 20 533 47

Rent a Ski
Online Rabatt

-15%
www.glanzer.at

mehr Service für Dich:
                       more services for you:

SÖLDEN, Tel. +43 (0)5254/2223 
E-mail: soelden@glanzer.at, glanzer.at

*Für Ski und Schuhe, die bei Intersport Glanzer geliehen werden. **Wenn beide Eltern Ski bzw. Snowboard mieten, bekommen deren Kinder bis 10 Jahre 
die gesamte Ski-Ausrüstung (Ski, Schuhe, Stöcke und Helm) für den gleichen Zeitraum kostenlos. Helm solange der Vorrat reicht. 

GLANZER
RENT_INS_Verleihvorteile_Glanzer_Sep17_280x280.indd   1 06.03.18   09:59
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30 Jahre Kompetenz in Sachen Medien
www.synmedien.de
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